Geschmortes Endiviengemiise.

Zutaten fiir &4 Personen:

1Stk mittelgrofRer Kopf Endiviensalat
40 g Butter

2 Stk gewiirfelte Schalotten

100 g Speck durchwachsen gerauchert
40 ml Sahne

20 ml Weiwein trocken

Salz

Pfeffer

Muskat

Zubereitung:
Endiviensalat in grobe Stiicke und den Speck in feine Streifen schneiden.

Butter im Topf schmelzen lassen, Speck und Zwiebeln darin kraftig anbraten. Endivien zufiigen und
leicht mit anschmoren.

Mit Weifdwein und Sahne auffillen und leicht einkochen.

Am Ende mit Salz, Pfeffer und wenig Muskatnuss abwiirzen.

Viel SpaR beim Ausprobieren!
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