
Deftiger Möhreneintopf mit Hackfleisch. 
 
Zutaten für 4 Personen: 
400 g  Gehacktes Schwein und Rind 
1 Stk. Gemüsezwiebel grob gewürfelt 
750 g  Möhren grob gewürfelt 
750 g  Kartoffeln gewürfelt 
1 l.  Fleischbrühe 
2 El.  Gehackte Petersilie 
2 Stk. Lorbeerblätter 
50 g  Butter  
Pfeffer 
 
 
Zubereitung: 
Fleisch mit den Zwiebeln anbraten. Möhren, Kartoffeln und Lorbeerblätter dazugeben und mit Brühe 
auffüllen.  
 
35 Minuten kochen lassen und mit Salz und Pfeffer würzen. Die Butter dazufügen und mit der 
Petersilie bestreuen.  
 
Viel Spaß beim Ausprobieren! 
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